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Svojstva kvalitete trodimenzijski tiskanoga snack proizvoda obogadenog s fermentiranim posijama psenice i
amaranta

Ivekovi¢, Sofija

Primjena 3D tiskanja u proizvodnji funkcionalnih proizvoda na bazi maginje (Arbutus unedo L.)

Brdar, Dora

Ultrazvucna obrada zobenih i je¢menih posija i njihova primjena u tankom kruhu

Pavisi¢, Zrinka

Razvoj receptura snack proizvoda za oboljele od sindroma iritabilnog crijeva i necelijakijske osjetljivosti na gluten

Varga, Katarina

Instrumentalno odredivanje svojstava teksture ¢ajnog peciva tijekom skladistenja

Novak, Martina

Fizikalna svojstva trodimenzijski tiskanog snack proizvoda obogaéenog obradenim pseni¢nim posijama

Golubié, Petra

Odredivanje ucinka odabranih pekarskih poboljSivaca na svojstva pSeni¢nog brasna pomocu reoloskih
instrumenata

Zlatar, Filip

Ispitivanje navika konzumacije zobi i utjecaja vrste masnoca na kvalitetu zobenog keksa skotskog tipa

Novokmet, Glorija

Senzorska svojstva keksa bez Secera i bezglutenskog kruha s dodatkom posija prosa i ksilanaze

Bogesi¢, lva

Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na enzimsku aktivnost i tehnoloska svojstva pSenic¢nih posija

Gregov, Marija

Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na fizikalna svojstva, aktivnost polifenol oksidaze i bioaktivni potencijal
pseni¢nih posija

Sisi¢, Gabrijela

Nutritivna i fizikalna svojstva bezglutenskoga kruha s dodatkom posija prosa

Strkalj, Lucija

Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na bioaktivne spojeve heljdinih ljuskica

Buratovi¢, Andrea

Utjecaj ultrazvuka visokog inteziteta na aktivnost polifenoloksidaze, kemijsko-fizikalna svojstva i bioaktivni
potencijal ultrafino mljevenih pseni¢nih posija

Antoli¢, Ana

Primjena rogacevog kiselog tijesta u proizvodnji pekarskih proizvoda

Mutak, Nika



https://zir.nsk.hr/en/user/profile/mbz/277432

Odredivanje glikemijskog indeksa bezglutenskog kruha

Crnko-Kovac, Kristina

Primjena brasna od ekstrudiranog integralnog kukuruza u pekarstvu

Tomi¢, Alen

Utjecaj dodatka prekursora na spojeve arome bezglutenskog kruha

Rados, Kristina

Tehnoloske moguénosti bolje iskoristivosti pSeni¢nih posija

Antoli¢, Ana

Primjena smrznutog je¢menog kiselog tijesta u proizvodnji kruha

Sicel, Tanita

Utjecaj uvjeta smrzavanja na svojstva kiselog tijesta

Marici¢, Nikola

Utjecaj uvjeta smrzavanja tijesta na kvalitetu kruha

Tomac, Don

Utjecaj uvjeta smrzavanja kiselog tijesta na prezivljavanje starter kultura

Bali¢, Ema

Primjena kiselog tijesta u proizvodnji bezglutenskog kruha obogadenog proteinima

Klas, Kristina




