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Cimbenici rizika u prehrani i rizik od mozdanog udara u odrasloj populaciji

Smic, Lorena

Utjecaj dodatka razli¢itih hidrokoloida na kvalitetu krekera bez glutena

Cvetko, Dijana

Primjena racunalne analize slike za odredivanje svojstava topljenja sladoleda

Horki, Dario

Fizikalno-kemijska i senzorska svojstva industrijskih sireva dozrijevanih u kolutu

Strmota, Magdalena

Prehrambene navike i kvaliteta Zivota osoba na bezglutenskoj dijeti u sjeverozapadnoj Hrvatskoj

Kurecié, Ines

Optimiranje proizvodnje krekera bez glutena na bazi rizinog i kukuruznog brasna

Bozi¢, Barbara

Optimiranje proizvodnje ¢ajnog peciva bez glutena na bazi rizinog brasna i kukuruznog Skroba

Begi¢, Matea

Utjecaj dodatka brasna uljne pogace badema na kvalitetu ¢ajnog peciva bez glutena

Presecan, Kristina

Utjecaj dodatka brasna uljne pogace industrijske konoplje na kvalitetu ¢ajnog peciva bez glutena

Mandi¢, Valentina

Upotreba hidrokoloida u proizvodnji kruha bez glutena

Brodanac, Andrea

Odredivanje kvalitete pseni¢nog brasna mjerenjem povrsine farinografske krivulje

Grubes$a, Marija

Utjecaj dodatka brasna uljne pogace industrijske konoplje na kvalitetu kruha bez glutena

Vojni¢, Snjezana

Odredivanje kvalitete pseni¢nog brasna pomoc¢u metode broja padanja po Hagberg-Pertenu uz
upotrebu otopine mlijecne kiseline

Debeljak, Matea

Amilografsko odredivanje kvalitete pseni¢nog brasna uz upotrebu otopine mlije¢ne kiseline

bakovi¢, Lucija

Gubici topline te promjena mase i boje dva tipa ¢ajnog peciva tijekom procesa industrijskog pecenja

Luli¢, Iva

Odredivanje poroznosti sredine kruha bez glutena na bazi rizinog brasna i kukuruznog Skroba
racunalnom analizom slike

Keresturi, Sandi

Optimiranje proizvodnje kruha bez glutena na bazi rizinog brasna i kukuruznog skroba

Kraljik, Helena
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Pra¢enje promjene dimenzija i boje ¢ajnog peciva s dodatkom ekstrakta tropa grozda sorte cabernet
sauvignon racunalnom analizom slike

Kercel, Antonio

Procjena amiloliti¢cke aktivnosti brasna pomoéu metode odredivanja broja padanja po Hagberg-
Pertenu

Ani¢, Marija

Pradenje promjena kvalitativnih svojstava ¢ajnog peciva s dodatkom liofiliziranog ekstrakta tropa
grozda sorte Cabernet Sauvignon

Jeli¢, lvana

Odredivanje geometrijskih znacajki zrna je¢ma

Tomasevié¢, Matko

Postupak pecenja pekarskih proizvoda

Tomas Lipec, Katarina

Upotreba razlic¢itih otopina u odredivanju broja padanja prema Hagberg-Pertenu

Ivankovié, Ana

Utjecaj razli¢itih postupaka dimljenja na sadrzaj policikli¢kih aromatskih ugljikovodika (PAH) u
Slavonskoj kobasici

Glavina, Vedran

Primjena hladenja i zamrzavanja tijesta u proizvodnji pekarskih proizvoda

Kosanovi¢, Darina

Utjecaj soli na svojstva tijesta i kvalitetu pekarskih proizvoda

Bozi¢, Barbara

Utjecaj razli¢itih postupaka dimljenja na sadrzaj policikli¢kih aromatskih ugljikovodika (PAH) u
domacoj dimljenoj suhoj slanini

Markovci¢, Mateo

Utjecaj ekstrakta tropa grozda sorte Cabernet Sauvignon na kvalitetu ¢ajnog peciva

Vidakusi¢, Valentin

Odredivanje oksidacijske gelacijske sposobnosti pseni¢nog brasna pomocu Mikro Visko-Amilografa

Dubovski, Ana

Utjecaj inaktivacije amilolitickih enzima srebrovim nitratom i bakrovim sulfatom na broj padanja
prema Hagberg-Pertenu

Topi¢, Matea

Utjecaj dodatka tropa grozda na kvalitetu krekera

Jakovi¢, Marina

Utjecaj zobenog brasna na kvalitetu krekera

Drozdek, Antonella

Odredivanje vanjskih svojstava krekera s dodacima tropa grozda i rajCice nedestruktivnim metodama

Kolak, Nera

Sadrzaj policikli¢kih aromatskih ugljikovodika (PAH) u Hercegovackom prsutu

Nadazdi, Helena

Upotreba pivarskog je¢menog slada kao zamjena za dodatak saharoze u proizvodnji biskvita

Koljderaj, Antonio

Utjecaj dodatka tropa rajcice na kvalitetu krekera

Blazevi¢, Monika

Utjecaj inaktivacije amilolitickih enzima srebrovim nitratom i bakrovim sulfatom na amilografske
pokazatelje pseni¢nog brasna

Zivié, Ana




Utjecaj je¢menog brasna na kvalitetu krekera

Hojka, Martina

Fizikalno-kemijska svojstva razlicitih sorti ozime pSenice roda 2018. godine

Stabi, Nikolina

Pra¢enje promjene dimenzija i boje ¢ajnog peciva s dodatkom pljevice pira racunalnom analizom
slike

Vukas, Tomislav

Upotreba pivarskog je¢menog slada kao zamjena za dodatak saharoze i glukoze u proizvodnji ¢ajnog
peciva

Crncan, Marin

Utjecaj dodatka pljevice pira na kvalitativna svojstva ¢ajnog peciva od pSeni¢nog brasna

Srsi¢, Matea

Ispitivanje kvalitete medenjaka proizvedenih od pivarskog je¢menog slada i pSeni¢nog brasna

Cevapovié, Iva

Ocjena pivarske kakvoce sorte je¢ma Pivarac iz Zzetve 2017.

Havlik, Igor

Odredivanje boje i stabilnosti pjene lager piva racunalnom analizom slike

Vulin, Zdravko

Matemati¢ko modeliranje kinetike promjene boje ¢ajnog peciva s dodatkom tropa grozda sorte
Cabernet Sauvignon

Balen, Tena

Utjecaj dodatka razli¢itih modificiranih Skrobova na termofizikalna svojstva pile¢eg surimija

Zmaié, Katarina

Fizikalno-kemijska svojstva zrna i brasna sorti ozime psenice roda 2017. godine

Bari¢, Marija

Klasifikacija zrna ozime pSenice odredivanjem geometrijskih znacajki zrna racunalnom analizom slike

Velikanovié, Valentina

Obiljezja kvalitete pekarskih proizvoda

Boskovi¢, Sanja

Utjecaj dodatka je¢menog slada na svojstva ¢ajnog peciva

Martinovié, Slavisa

Utjecaj dodatka tropa grozda sorte Cabernet Sauvignon na fizikalna i bioaktivna svojstva ¢ajnog
peciva od pSeni¢nog brasna

Crnogaj, Anja

Procjena pekarske kvalitete kultivara ozime pSenice primjenom kemometrijske analize glavnih
komponenata (PCA)

Filipovi¢, Marija

ReoloSka svojstva tijesta od brasna sorti ozime pSenice roda 2017. godine

Marek, Hana

Retencijska sposobnost brasna sorti pSenice roda 2017. godine

Luki¢, Josip

Utjecaj fizikalno-kemijskih parametara kvalitete pSeni¢nog zrna na postotak izbrasnjavanja

Koci, Matea

Svojstva ¢ajnog peciva od pseni¢nog brasna s dodatkom tropa sorte grozda Cabernet Sauvignon

Bukovié¢, Katarina

Ispitivanje kvalitativnih parametara ¢ajnog peciva s dodatkom pogace industrijske konoplje

Farago, Nives

Prisutnost genetski modificirane soje, kukuruza i pSenice na podrudju Republike Hrvatske

Vukorepa, Petra




Racunalna analiza slike ¢ajnog peciva s razli¢itim udjelima vode i pogace bundeve

Pavlovi¢, Mateja

Prijelaz ergot alkaloida iz razi u proizvode mljevenja i kruh

Andrasek, lva

Amilografsko ispitivanje smjesa za proizvodnju ¢ajnog peciva s dodatkom pogaca bundeve, ljesnjaka
i industrijske konoplje

Culjak, Jaka

Primjena jeCma u proizvodnji pekarskih proizvoda

Miski¢, Boris

Konzumacija pekarskih proizvoda i procjena unosa soli odrasle populacije tri regije Hrvatske

Cori¢, Nevena

Promjena fizikalno-kemijskih svojstava slavonske Sunke tijekom soljenja

Ceple, Dunja

Utjecaj razlicitih vrsta soli na proizvodni kalo slavonske Sunke

Kusurin, Iva

Ispitivanje pivarske kakvode visenamjenskih sorti je¢ma Poljoprivrednog instituta Osijek

Lenart, Leon

Pracenje kvalitativnih svojstava kruha s dodatkom pivskog i jabucnog tropa

Kolak, Paula

Pradenje promjena teksturalnih svojstava vafel proizvoda tijekom skladistenja

Budeti¢, Fedra

ReoloSka svojstva pseni¢nog brasna s dodatkom repinih rezanaca i utjecaj na kvalitetu proizvoda na
bazi brasna

Jonji¢, Zeljka

Utjecaj dodatka jabucnog tropa na kvalitativne parametre kruha tijekom pecenja

Markus (udano Keser), Mirela

Utjecaj dodatka pivskog tropa na kvalitetu kruha i ¢ajnog peciva kao funkcionalnih proizvoda

Penava, Tihomir

Amilografsko ispitivanje kvalitete tjestenine s dodatkom je¢menog brasna

KruSelj, Marijeta

Utjecaj procesnih parametara na svojstva kruha s dodatkom bucine pogace proizvedenog u
industrijskim uvjetima

Kopi¢, Ivana

Pracenje kvalitete ¢ajnog peciva s dodatkom repinih rezanaca

Efendi¢, Tamara

Utjecaj vrste masnode na temperaturni profil tijekom pecenja ¢ajnog peciva

Susac, Elena

Optimizacija tehnoloskog procesa proizvodnje tradicionalnog kuhanog sira u laboratorijskim uvjetima

Maretié, Nela

Utjecaj dodatka kakao ljuske na svojstva kukuruznih ekstrudata

Vrdoljak, Andela

Proizvodnja razenog kruha

Vukovi¢, Damir

Utjecaj dodatka repinih rezanaca na svojstva teksture i promjenu boje kruha tijekom pecenja

Medugorac, Sanja

Odredivanje udjela B-glukana u domadim sortama pivarskog je¢ma iz zetve 2013.

Radié, Mato

Korelacija reoloskih svojstava je¢ma i kvalitete slada

Grgi¢, llija




Kriprotektorsko djelovanje B-glukana na miofibrilarne proteine govedeg mesa

Vidakovi¢, Kristina

Kriprotektorsko djelovanje B-glukana na miofibrilarne proteine pile¢eg surimija

Frisci¢, Stjepan

Utjecaj granulacije se¢era na temperaturni profil tijekom pecenja ¢ajnog peciva

Hrg, Danica

Utjecaj inaktivacije amilolitickih enzima i stupnja oSte¢enja skroba na amilografski profil pSeni¢nog
brasna

Sermek-Marcec, lvan

Utjecaj modifikacije metode ispitivanja retencijske sposobnosti brasna prema razlicitim otapalima na
predvidanje kvalitete ¢ajnog peciva

Gligora, Kristina

Pracenje kvalitativnih parametara ¢ajnog peciva pripremljenog sa svinjskom masti

Kotarski, lvana

Kemijski sastav i svojstva kuhanog sira s podrucja Slavonije

Mislov, Martina

Promjene kvalitativnih svojstava ¢ajnog peciva od pSeni¢nog brasna nakon skladistenja

Petrovi¢, Manja

Utjecaj temperature skladistenja na raspodjelu zearalenona u frakcijama slada

Stepanovié, Marko

Usporedba konzumacije pekarskih proizvoda odrasle populacije Dalmacije i Like

Reci¢, Maja

Utjecaj postupka sladenja na kakvocéu sladova golozrnog je¢ma sorti Poljoprivrednog instituta Osijek

Vacek, Kristina

Modeliranje promjene boje ¢ajnog peciva tijekom pecenja

Ivi¢, Ivana

Primjena racunalne analize slike u praéenju boje ¢ajnog peciva od pSeni¢nog brasna

BosSnjakovi¢, Nikolina

Utjecaj promjene testnih parametara na rezultate ispitivanja reoloSkog profila pseni¢nog brasna
pomocu Brabenderovog GlutoPeak-a

Hajek, Dora

Utjecaj temperature i razli¢itog udjela natrijevog hidrogenkarbonata na teksturu i boju ¢ajnog peciva

JuroSevi¢, Ivana

Odredivanje udjela B-glukana u domadim sortama pivarskog jeCma iz zetve 2012.

Andeli¢, Zoran

Ispitivanje aktivnosti alfa-amilaze u domadim pivarskim sortama jeCma

Dujkovi¢, Bojan

Konzumacija pekarskih proizvoda i procjena unosa soli odrasle populacije s podrucja Slavonije

Marijanovi¢-Vinceti¢, Dubravka

Utjecaj stupnja ostedenosti Skroba na amilografsko ispitivanje pSeni¢nog brasna

Tkalec, Davor

Primjena enzimskih preparata u pekarstvu

Rukavina, Matej

Pradenje temperature i kvalitativnih svojstava ¢ajnog peciva od pSeni¢nog brasna tijekom pecenja

Kozul, Zeljko

Upotreba Secera u pekarstvu

Sermek-Marcec, lvan

Amilografsko ispitivanje pSeni¢nog brasna

Jonji¢, Maja




Ispitivanje kvalitete proteina pSenice u laboratoriju Poljoprivrednog instituta Osijek

Kerekes, Anita

Proizvodnja pSeni¢nog brasna u mlinu PIK Vinkovci

Luci¢, Martina

Kvarenje pekarskih proizvoda uzrokovano plijesnima

Grgi¢, llija

Ispitivanje pivarske kakvode sorti je¢ma Vanessa i Tiffany

Markovié¢, Branko

Ispitivanje uspjeSnosti proteoliticke razgradnje pSenice pri restriktivnom postupku sladenja

Dudas, Karlo

Odredivanje udjela B-glukana u domadim sortama pivarskoga je¢ma

Gagula, Goran

Utjecaj temperature i vlaznosti tijekom klijanja na citoliticku razgradnju zrna pSenice

Markovac, Krunoslav

Metode pripreme uzoraka zitarica i uljarica za ispitivanje vlagomjera u zakonskom mijeriteljstvu

Joci¢, Vlatka

Kakvoca pojedinih sorti pSenica s podru¢ja Medimurske Zupanije

Sabol, Natasa

Utjecaj vremena mijeSanja i udjela vode u zamjesu na kvalitetu tjestenine

Krni¢, Josipa

Utjecaj udjela proteina i vlaznog glutena na pecivna svojstva brasna psSenice s osjeckog podrucja
uroda 2010. i 2011. godine

Kovacevi¢, Marija

Kvarenje kruha i zasStita od kvarenja

Mati¢, Mateja

Pogreske pri proizvodnji tjestenine

Balentovi¢, Martina

Obogacdivanje brasna u mlinarstvu

Bjelobrk, Kristina

Ispitivanje amiloliti¢cke aktivnosti pSeni¢nog brasna mikro visko-amilografom

Cakarun, Josipa

Masnode u pekarstvu

Stankovi¢, Jelena

Ispitivanje reoloskih svojstava tijesta

Kuzmanovié, Melita

Primjena kiselog tijesta u pekarstvu

Torci¢, lvana

Vrste transporta u mlinu

Petrovi¢, Manja

Odredivanje B-glukana u domacim sortama jecma

Popovi¢, Tamara

Odredivanje prividne i stvarne gustoée beskvasnih tijesta tijekom procesa pecenja

Loncari¢, Marin

Mikrobna populacija dehidriranih namirnica

Kozarevi¢, Suzana

Pracenje amilografskih parametara ovisno o lokalitetu i sorti pSenice uroda 2008./09. godine

PritiSanac, Barbara

Proizvodnja kruha iz prekrupe i brasna cjelovitog zrna

Gelemanovié¢, Marta




Ispitivanje kvalitete tjestenine proizvedene od mjeSavine krupica pSenica Triticum durum i Triticum
aestivum

Simoniji, Kristina

Ispitivanje reoloskih i kemijskih svojstava razli¢itih genotipa pSenice s osjec¢kog podrucja uroda
2008., 2009. i 2010. godine

Kobas, Andrea

Proizvodnja novih tipova polutvrdih sireva s dodacima na obiteljskom gospodarstvu

Gubijan, Marina

Primjena gel filtracije Sephadexom G-25 u razdvajanju biomolekula meda

Blasko, Ivana

Proizvodnja novih vrsta svjezeg zrnatog sira

Gradinjan, Maja

Proizvodnja novog tipa Feta sira

Gvozdanovié, Andrea

Promjena mikrobne populacije tijekom proizvodnje suncokretove pogace

Toth, Zvonimir

Aktivnost polifenol oksidaze u ekstraktima brasna od cjelovitog zrna razlicitih sorti pSenice

Simuni¢, Neda

Proizvodi bez glutena

Zeko, Josip

Analiza utjecaja poloZaja i osvijetljenosti kriske kruha na rezultate racunalne analize slike

Batini¢, Nikola

Ispitivanje kvalitete tjestenine s dodatkom brasna je¢ma sorte "Bingo" uroda 2008./2009. godine

Krnjak, Marina

Kvalitativna svojstva kruha s dodatkom brasna je¢ma sorte "Bingo" uroda 2008./2009. godine

Jurisi¢, Blanka

Udio B-glukana u razli¢itim sortama je¢ma uroda 2008./2009. godine i utjecaj je¢menog brasna na
reoloSka svojstva tijesta

Ister, Ana-Marija

Analiza teksture hrvatskih autohtonih ov¢jih sireva

Marketanovié, Marija

Analiza teksture polutvrdih sireva razlicitih proizvodaca na hrvatskom trzistu

Marketanovi¢, Zeljka

Utjecaj promjene procesnih parametara tijekom fermentacije kiselog tijesta na parametre kvalitete
kruha

Tosenberger, Mihaela

Reoloska svojstva brasna s dodatkom karboksimetilceluloze, mlije¢ne kiseline i starter kulture

Mihi¢, Burdica




